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Madame Monsieur


Serveur Serveuse





Références sur demande





Expérience professionnelle





Formation





Compétences





Informations





DEP 5311 Cuisine, 		    2013


École hôtelière de Laval


ASP 5314 Sommellerie,   	    2010


École hôtelière de Laval


Diplôme d’études secondaire, 2007


Collège Saint-Alexandre, Gatineau.








Professionnel s’y connaissant dans le monde des vins et des spiritueux. Étant sommelier depuis maintenant plus de 4 ans, je peux satisfaire la curiosité des clients les plus difficiles.


Complétant une formation en cuisine, je suis la personne idéale pour compléter toute équipe de restauration efficace.





Langues parlées et écrites 


Français, Anglais et Espagnol


Informatique


Logiciels de caisse SMS, MaitreD et Informastock.


Compétences


Travail d’équipe, ponctuel, fiable et professionnel.


Permis


Permis de conduire classe 5.








Serveur					       2013 - Présent


Restaurant au pied de cochon, Montréal, Québec


Étant une école en soi, j’ai beaucoup appris dans cette grande institution.


Service aux tables impeccable.


Aide à l’élaboration de nouvelles recettes.


Assistant hors pair au cuisinier.








Serveur					 	2011 à 2013


Restaurant du coin, Hull, Québec


Service aux tables.


Accueil des clients.


Gestion des places assises.








Aide-Cuisinier		 			2010 à 2011


Casse-Croute de la place, St-Jovite, Québec


Emploi étudiant que j’ai occupé pendant mes études.


Très satisfaisant.


Je fais maintenant les meilleures patates frites de la planète.








Éplucheur de patates	 			Été 2009


Kaz-Croute, Kazabazua, Québec


Emploi d’été.


Éplucheur hors paire.


Je peux éplucher des patates de toutes les grosseurs beaucoup plus rapidement que quicquonque.














